01. EMPANADAS CRIOLLAS A ¢ Warm

Zwei hausgemachte Empanadas, gefullt mit
saftigem Rindfleisch, Oliven, Petersilie und einer
fein abgestimmten Gewurzmischung, dazu
wurzige Chili- und cremige Kasesof3e. Oder dieV
vegetarische Variante mit zartem Spinat,
geschmolzenem Kase und aromatischen
Zwiebeln. 11

2. CEVICHE CLASICO PKat
Das Nationalgericht Perus: Frische, klein
gewurfelte Fischfilets, mariniert in
Limettensaft, verfeinert mit Zwiebeln, Chili und

Koriander. Serviert mit knusprigem gerostetem
Mais und zarten SufBBkartoffeln - ein
authentischer Genuss. 20

3. PAPA A LA HUANCAINA ¢kt \7

Zarte Kartoffelscheiben, serviert mit
einer cremigen, leicht pikanten Sauce
aus Frischkase und peruanischem
gelben Chili - ein Klassiker der
peruanischen Kuche. 9

4. YUQUITAS A LA HUANCAINA Warm

Maniok-Pommes, serviert mit einer
leicht pikanten Frischkase-Sauce,
verfeinert mit peruanischem gelbem
Chili. 10

7 5. CAUSA LIMENA © 6 Kat

Kartoffelkuchen gefullt mit einer Creme
aus Hahnchenbrustfilet, Gemuse und
Mayonnaise. Ohne Fleisch fur
Vegetarier und ohne Fleisch und V

Ty

7. LECHE DE TIGRE / TIGERMILCH #*° \_ Mavonnaice Ay e
Der charaktervolle Saft, der der ' '
peruanischen Ceviche ihren j
unverwechselbaren Stil verleiht: eine j 6. CAUSA ACEVICHADA’
aromatische Mischung aus Limettensaft, Ein raffinierter Kartoffelkuchen mit
Zwiebeln, Koriander und einer f cremiger Avocadofillung, veredelt
geheimnisvollen Note des Hauses. I durch zartes Ceviche, mariniert in

Serviert mit zarter SuBBkartoffel,
knusprigen Fischsticken und gerostetem

Mais - ein echtes Geschmackserlebnis! 15
v ]

einer mild-wurzigen
Limettenmarinade. 18

RESTOBAR
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8. ANTICUCHOS DE CORAZON DE RES

Rinderherz, mariniert in traditioneller
Gewilrzmischung und am SpieB gegrillt (2], serviert
mit Kartoffeln, Mote-Mais und drei kostlichen
Saucen. 24

/" 9.LOMO SALTADO CLASICO oder MAR y n
TIERRAFB

150 Gramm argentinisches Rinderfilet, in Wurfel, sautiert mit
Zwiebeln, Tomaten, Sojasauce, Aji amarillo (peruanischer
frischer gelber Chili] - ein Highlight der peruanischen Kiiche.

Serviert mit hausgemachten Kartoffelstabchen und Reis. 30

K mit Garnelen. 35 j

10. TAGLIATELLE A LA HUANCAINA CON LOMO
SALTADO AL JUGO ©
Tagliatelle al dente, umhiillt von unserer exquisiten Huancaina-
Sauce, die mit zwei Kasesorten verfeinert ist: einem cremigen Kase in
der Basis und einer Prise Parmesan. Gekront mit einem saftigen
hausgemachten Lomo Saltado - ein unverwechselbarer Genuss. 32

11. JALEA MIXTA #-P

Knusprig panierte Seebarschfiletstreifen mit Muscheln

und Garnelen, serviert mit peruanischer Salsa Criolla

(Zwiebel-Koriander-Salat), frittiertem Maniok und

12. FRIJOLES CON SECO DERES Y
SALSA CRIOLLA
Rindfleisch in Koriandersauce, mit Mohren, Erbsen auf

weifien Bohnen dazu Reis und Salsa Criolla
(peruanischer Zwiebelsalat). 27

13. AJi DE GALLINA A°

Hihnerbrust, klein geschnitten in einer Sauce
aus gelben Chili, Parmesankase, dazu

Reis und Kartoffelscheiben. 24 j 15 SALDO DE CHAMPINONES F
14. ARROZ CHAUEA ©F V Inspiriert von Lomo Saltado. Unsere

Variante des Hauses mit Champignons ist

-----

llllllllll

Ein peruanisches Reisgericht mit asiatischem Einfluss! ' eine gesunde Alternative fiir Liebhaber von
Kombination aus gebratenem Reis im Wok, Ei, Sojasauce, - sautiertem Gemduse, serviert mit
knusprigem Gemise oder zartem Fleisch (wahlen Sie - hausgemachten Pommes und peruanischem
zwischen Rindfleisch oder Hithnchen). 21 paiss ZZV
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RESTOBAR
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16.POLLIPAPA

Hahnchenbrust-Filetsticke frittiert mit
Pommes.11

17.PESCADO FRITO® + GUARNICION

Gebratener Fischfilet in Stiicke
geschnitten mit Reis oder Pommes.13

‘!zz%%%Zf/;

Unsere Kindergerichte sind ausschlie3lich Kindern bis 12 Jahren vorbehalteTt

18. ARROZ

20.PAPAS FRITAS
Reis nach peruanischer Art. 4 Selbstgemachte
Pommes.5
19. SALSAS 3
Huancainasofle, Tartarasofie, 21.MAIZ TOSTADO
Chilisofe. 2

Gerosteter Mais. 3

22. ALFAJORES CON DULCE DE LECHE* © (pro Stiick]
Platzchen mit einer Karamellcreme-Fillung. 6
23.SUSPIRO DE LIMENA ©
Traditionelles Dessert aus Lima, bestehend aus einer
cremigen Milchkonfitire, verfeinert mit geschlagenem Eigelb
und luftigem Baiser (Eischnee], leicht aromatisiert mit
Portwein. 8
24.PICARONES A (Es gibt eine lange Wartezeit)
4 Kirbis-SuBkartoffel-Donuts mit einem hausgemachten
Obstsirup aus Rohrzucker, Feige, Ananas und Apfel. 10

25.CREMA VOLTEADA ¢ ist ein klassisches peruanisches Dessert, dhnlich wie Flan oder Créme

Caramel. Es besteht aus einer seidigen Mischung aus Eiern, Milch und Zucker, die in einer
Karamellsauce gebacken wird. 9

ALLERGENVERZEICHNIS

A Gluten haltiges E Erdniisse. I Sellerie. N Lupinen.
Getreide. F Soja. K Senf. O Weichtiere.
B Krebstiere. G Milch / Laktose. L Sesam.

C Eier. H Schalenfriichte. M

Schwefeldioxide /
D Fisch. t P 14 Sulfite.

RESTOBAR




